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MOZNOSTI, JAK ST SESTAVIT KORYTKO

- 2IVéﬁSké kor{/tko (vepFové maso, uzené maso, brambory, klobdsa, slanina, cibule, zelenina, feferonky)
- miniburgery

- minipizzy (tomat, anglicka slanina, olivy/Zampiony, mozzarella)

- smazené kureci Spaliky

- kureci $palicky ,KENTUCKY“ (marinované v pikantni BBQ omacce)
- pomalu peéené kureci palky

- uzeny jazyk zauzeny v nasi udirné

- kureci nudli¢ky v ¢esnekovém tésticku

- kureci mini Fizecky

- kureci marinovana kridla

- kureci, veprové roladky

- mini Spizy (kureci, veprové, krati)

- grilované mini $pizy z mletého masa

- mini karbanatky plnéné syrem cheddar

- mini steaky (kureci, veprové, kruti)

- veprové mini Fizecky

- veprové/kureci/krti pikantni nudli¢ky

- kolena (ovarova, uzena)

- zabijackové speciality (jelita, jitrnice, ovar, tlaéenka, sekana)

- uzena kyta

- marinovana zebra

- pecena krkovice

- hovézi ROSTBEEF

- domaci marinované hovézi prosciutto

- marinovany losos/v nasi domaci udirné zauzeny losos

- v nasi udirné zauzena husi/ kureci prsicka/ kureci stehenni steaky
- tatarsky biftek

- tatarak z lososa

- klobasky

- syry

- smazené zampiony

- smazena hliva v tésticku

- cibulové krouzky

- grilovana zelenina

- sterilizovana zelenina (okurky, cibulky, berani rohy, feferonky)

- zeleninové salaty (zelny s koprem, zelny s kienem, coleslaw, Sopsky salat)
- kysané syrové zeli

- BBQ omacky

- hofcice, kren, tatarska omacka, dabelska omacka

- pecivo (nas domaci chléb, bagetky) alergeny (1,3,7,10)

MOZNA | BEZLAKTOZOVA A BEZLEPKOVA VARIANTA

PRO OBJEDNANI VOLEJTE CiSLO 736 626 904
CENA 0D 250-400,- K¢ OSOBA, DLE VOLBY SLOZENI KORYT
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